
Embalaje: Disponible en botellas de vidrio

País de origen: España

Aceite de Oliva Virgen Extra Ecológico GOYA®
Para la elaboración del Aceite de Oliva Virgen Extra Ecológico GOYA®, realizamos una cuidada selección 

de los aceites más selectos de Andalucía. Nuestro Aceite de Oliva Virgen Extra Ecológico es un aceite 

gourmet, incomparable con otros aceites de oliva ecológicos presentes en el mercado.

Goya España mantiene la esencia del olivar 
andaluz tomando de él la mejor materia prima. El 

Aceite de Oliva Virgen Extra Ecológico GOYA® 
aúna la pasión y tradición que caracterizan a 

Goya España.

El Aceite de Oliva Virgen Extra Ecológico 
GOYA® es un coupage de las variedades  
Hojiblanca y Picuda que garantizan una 
extraordinaria experiencia sensorial: un aroma 
frutado verde intenso, con notas de hierbas y 
hojas verdes, matices de tomate, manzana, 
almendra verde y alcachofas, una relación entre 
amargo y picante en boca, equilibrada y elegante. 

Las aceitunas ecológicas están expuestas a 
factores naturales adversos que pueden alterar 
particularmente los atributos organolépticos 
del aceite resultante de su extracción. Por ello, 
conseguir un aceite de oliva virgen extra de 
calidad premium es un verdadero desafío.

Goya España lo supera cada año con su 
Aceite de Oliva Virgen Extra Ecológico 
GOYA® de espectaculares cualidades 
sensoriales. Conservado hasta su mesa en 
nitrógeno, este aceite mantiene todas sus 
propiedades hasta su fecha de consumo 
preferente.

Aceites



El Aceite de Oliva Virgen Extra Ecológico GOYA®, es ideal 
para su degustación en crudo y disfrutar así de su sabor 
natural. Perfecto para el pan tostado de los desayunos o 
como aliño en ensaladas verdes, queso fresco, gazpacho o ajo 
blanco, es un condimento idóneo para cualquier plato 
vegetariano o vegano por su aportación sensorial y saludable.

Degustación y maridaje Sugerencias

Mayonesa de zanahoria: La base de esta salsa 
sin colesterol, ideal para ensaladas y arroces, son 
las zanahorias cocidas que mezclaremos con ajo, 
sal y zumo de limón creando una crema suave. A 
ella añadiremos Aceite de Oliva Virgen Extra 
Ecológico GOYA® en forma de hilo mientras batimos 
para poder generar una emulsión más sabrosa. 

Zumo verde: En este zumo Detox a base de frutas 
y verduras ligaremos con Aceite de Oliva Virgen 
Extra Ecológico GOYA® manzanas, espinacas, 
pepino y apio previamente triturados. Al tomar 
aceite de oliva virgen extra ecológico en desayunos 
o meriendas recibiremos un importante aporte de 
fitonutrientes y antioxidantes que ayudarán a 
mejorar los valores hepáticos y eliminar las toxinas 
que se acumulan en el cuerpo.

ARROCES SOPASVERDURAS

¿Sabías que…?
El Aceite de Oliva Virgen 
Extra Ecológico GOYA® 

destaca entre los mejores del 
mercado por ofrecer mayor 

diversidad de matices 
aromáticos.


