Aceite de Oliva Virgen Extra GOVA°®

Extraido en frio, el Aceite de Oliva Virgen Extra GOYA® es el resultado de una cuidada seleccion de los
mejores aceites de Andalucia (Espafia), mayor centro de produccién mundial oleicola. Con aromas
muy pronunciados a hierbas recién cortadas, tomate, frutas verdes como manzanas, frutas maduras
como el pldtano, y su delicado sabor a almendras, nuestro Aceite de Oliva Virgen Extra destaca por el

equilibrio y la armonia entre su sutil picor y amargor.

En Goya Espaiia llevamos a cabo este

coupage desde nuestra exquisita seleccion de
aceites varietales. Elaboramos nuestro Aceite de
Oliva Virgen Extra GOYRA® a partir de la mas
rica y selecta materia prima, convirtiéndolo en
este sabroso, sano y nutritivo zumo de aceituna.

El Aceite de Oliva Virgen Extra Govae se
extrae principalmente de las variedades
Hojiblanca, Lechin, Picual, Arbequina y
Manzanilla. El consumo de Aceite de Oliva
Virgen Extra es altamente recomendable por
sus propiedades saludables.

GOVA.

ESPANA

Su composicion equilibrada en acidos grasos,
polifenoles y vitamina E ayuda en la
prevencion de padecer enfermedades
cardiovasculares, y en el tratamiento del
colesterol, del Alzehimer y del cancer de
mama. Ademas, reduce los niveles de glucosa
en diabéticos y contiene propiedades
antiinflamatorias, entre otras.

Conservado hasta su mesa en nitrégeno, este
aceite mantiene todas sus propiedades hasta
su fecha de consumo preferente.

Envases: Disponible en-botellas de vidrio,

de PET y.en bidones de hojalata
Pais de origen: Espana
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7 Degustacion y maridaje %) Sugerencias

El Aceite de Oliva Virgen Extra Govae es ideal para
consumir en el dia a dia en crudo, rociandolo sobre
platos frios y calientes. Ideal como sustitutivo de
cualquier condimento, su sabor intenso aporta un toque
especial en ensaladas, platos horneados, a la parrilla,
asados vy al vapor.

SALSAS Y ALINOS ENSALADAS PASTAS
Helado de Aceite de Oliva Virgen Extra: Aceite Tortilla espaiiola: La tortilla de patatas o tortilla
de Oliva Virgen Extra GOVA®, nata liquida, espariola es uno de los platos mas tipicos y
yemas de huevo, aztcar y miel son los ingredientes jugosos de la gastronomia espariola. En ella el

de este helado natural. Una vez creada la crema Aceite de Oliva Virgen Extra GOYA® cobra
dejaremos reposar esta mezcla de intensos sabores especial protagonismo al freir las patatas,
unas cuatro horas en frio. Servido como postre en dandoles un acabado crujiente en el exterior y
almuerzos y cenas, el helado de Aceite de Oliva jugoso en el interior, asi como al mezclarlas con
Virgen Extra sorprenderd igualmente como una los huevos para cocinar la tortilla.

sana y original merienda.

iSabias que...?

Los aceites de oliva GOVA®, se
producen y envasan en Espafa,
controlando su calidad desde
el origen hasta el envasado,
asegurando durante su vida
util su aroma y frescor.

/7 es GOVYA ... fiene que ser Bueno!
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