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CONTENIDO PROMOCIONADO

¢Sabe que en Sevilla también se produce un
gran aceite de oliva?

Dar un.pdseo por la provincia es hacer un sabroso recorrido por las alniagaras, las
variedades y 1as mejores especialidades.de aceite de oliva de Sevilla
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Sin complejos. Sevilla también es tierra para el aceite de oliva. En sus diferentes comarcas se
cultiva y elabora cada afio una produccidn tan rica y valiosa en variedad, como destacada en calidad.
Dar un paseo por la provincia es hacer un sabroso recorrido por las almazaras, variedades y
especialidades que aqui se trabajan.

Vuelve lo local, con mas fuerza que nunca y, ademas, cobran un nuevo senfido los alimentos de
siempre, que llenan de propiedades y nutrientes las dietas mas saludables y recomendadas.
En nuestra tierra partimos con ventaja y es que estos alimentos, protagonistas de tantas dietas, los
podemos ir a buscar alli donde se cultivan y elaboran, sin tener que cruzar fronteras para ello. En el
centro de este retorno a lo local se sitia el aceite de oliva, el oro liquido por excelencia mas
envidiado por las gastronomias de todo el mundo y uno de los protagonistas de la «dieta
mediterraneas.

Mo se pierda este resumen de paradas indispensables en este singular viaje al interior de la provincia,
donde encontrara un aceite de gran calidad mas cerca de lo que imagina.

ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA «UNICO GOYA»

Esta edicion premium es resultado de un exhaustivo y riguroso conftrol desde el arbol hasta la mesa.
El Aceite de Oliva Virgen Extra Unico Goya ofrece una experiencia sensorial que permite al
consumidor impregnarse de su aroma intenso a hierbas frescas, arboles frutales y huertos de
tomates.

Su origen parte de una cuidadosa seleccion de las variedades de aceitunas Hojiblanca y Picuda. El
Aceite de Oliva Virgen Extra Unico Goya es elaborado por extraccion en frio de las aceitunas, a las
pocas horas de ser recogidas, lo que permite preservar todas vy cada una de sus magnificas
propiedades organclépticas. El Aceite de Oliva Virgen Extra Unico Goya, esta disponible en botella
de vidrio.
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